Herzlich Willkommen im

HAFENRESTAURANT

ZUM KLEINEN LEUCHTTURM

X

Kochen ist Kunst..

Mit Leidenschaft, Kreativitat und langjahriger Erfahrung mochten wir
dafur sorgen, dass Sie sich in unserem Haus wohlfuhlen und Ihnen ein
kulinarisches Erlebnis bieten.

Unsere Kuche verwendet hochwertige und hauptsachlich regionale
Zutaten, welche immer den Jahreszeiten angepasst werden.
Ebenfalls ist uns der respektvolle und bewusste Umgang mit

Rohstoffen wichtig, denn dieser ist entscheidend beim Kochen.
Im Fall von Unvertraglichkeiten, Allergien oder anderen nicht auf der
Karte beschriebenen Wunschen, zogern Sie bitte nicht unseren
Service anzusprechen.

Executive Chef Sascha Krahe & Team



APERITIF

DEJA-VU - Tonic 8,00
Aperol Spritz 7,90
Campari Orange 7,90
Sanddorn Spritz 7,90

LUSTAU Sherry
cream / medium / trocken
5cl 5,50
Martini Bianco / Rosso
5cl 5,00

Crémant Grande Cuvee 0,11 8,00
Shikimiki Rose¢ 0,11 8,00

BIER VOM FASS

Stértebeker Ubersee Pils 0,31 3,80 / 0,51 5,60
Lubzer Premium Pils 0,31 3,40 7/ 0,5l 5,20
Kostritzer Kellerbier 0,31 3,60
Kostritzer Schwarzbier 0,31 3,60
Kostritzer Kellerbier im Tonkrug 0,51 5,40
Kostritzer Schwarzbier im Tonkrug 0,5l 5,40
Alsterwasser 0,313,407 0,51 5,10

BIER AUS DER FLASCHE

Stortebeker alkoholfreies Pils 0,331 3,90
Stortebeker Bernstein Bio-Weizen 0,51 5,20
Stortebeker alkoholfreies Bio-\Xeizen 0,5l 5,20




SOFTGETRANKE

Gerolsteiner Naturell / Medium 0,25l 2,90/0,751 6,50
Tafelwasser Karaffe 0,51 3,50

Coca Cola / Coca Cola Zero
Mezzo Mix / Fanta / Sprite 0,33l 3,90

Thomas Henry Tonic Water 0,2 3,50

Thomas Henry Bitter Lemon 0,2l 3,50

Thomas Henry Spicy Ginger 0,2l 3,50
Red Bull Energy Drink 0,25 L 4,60

SCHORLEN & EISTEE VON RAUCH

Bio Apfelschorle 0,33l 3,90
Bio Rhabarberschorle 0,33l 3,90
Schwarze Johannisbeerschorle 0,33l 3,90
Pfirsich Eistee 0,33l 3,90
Zitronen Eistee 0,33l 3,90

SAFT & NEKTAR VON BAUER SAFTE

Apfelsaft 0,2l 3,20
Orangensaft 0,2l 3,20
Multivitaminsaft 0,2l 3,20
Tomatensaft 0,2l 3,20
BIO Sanddorn Nektar 0,2l 3,40
Johannisbeer Nektar 0,2l 3,20
KiBa 0,2l 3,40 7/ 0,41 6,00
Apfelsinensaft mit Fruchtfleisch 0,2l 3,20




WEIN

OFFENER AUSSCHANK - KARAFFE 0,2 |

Sauvignon Blanc - Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken 850
Bacchus - Weingut Prostler, Franken - halbtrocken 8,00
Grauburgunder - Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken 8,50
Blauschiefer Riesling - Weingut Loersch, Mosel - trocken 8,50
Gelber Muskateller - Weingut Lergenmuller, Pfalz - halbtrocken 8,00
Weisser Burgunder-Chardonnay 9,50

Weingut Dr. Bassermann-Jordan - trocken

Rosé d'Anjou - Weingut Chatelain Desjacques, FR - halbrocken 8,00
Pinot Noir Rose- Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken 8,50
Schwarzriesling - Weingut Hirsch, Wirttemberg - feinherb 8,00
Primitivo Appassimento - Gran Maestro Rosso, Cielo e Terra IT - trocken 8,50
Sankt Anna Merlot - Weingut Lergenmuller, Pfalz - trocken 8,00
Spatburgunder - Weingut Winning, Pfalz - trocken 9.50

Cotes du Rhone - Weingut E. Guigal, Rhone FR - trocken 10,50




Weisswelin

Weisser Burgunder-Chardonnay - Weingut Dr. Bassermann-Jordan - trocken
Colli Vaibo Lugana - Weingut Colli Vaibo, Lombardel IT - trocken

Roschiefer Riesling Kabinett - Weingut van Volxem, Mosel - feinherb
Chardonnay im Holzfass gereift - Weingut Strehn, Burgenland AT - trocken
Sauvignon Blanc - Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken

Bacchus - Weingut Prostler, Franken - halbtrocken

Grauburgunder - Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken

Blauschiefer Riesling - Weingut Loersch, Mosel - trocken

Gelber Muskateller - Weingut Lergenmuller, Pfalz - halbtrocken

Roséweln

Rosé d'Anjou - Weingut Chatelain Desjacques, Loire FR - halbrocken
Pinot Noir Rose- Weingut Emil Bauer, Pfalz - trocken
Wild Rosé - Weingut Hirsch, Wurttemberg - feinherb

Rotwein

Shiraz-Cabernet - Weingut Kaapzicht, Stellenbosch Sudafrika - trocken
Primitivo Appassimento - Gran Maestro Rosso, Cielo e Terra IT - trocken
Sankt Anna Merlot - Weingut Lergenmuller, Pfalz - trocken
Spatburgunder - Weingut Winning, Pfalz - trocken

Cotes du Rhone - Weingut E. Guigal, Rhone FR - trocken

Barolo Riserva - Weingut San Silvestro, Piemont IT - trocken

Le Volte - Weingut Tenute dell'Ornellaia, Toskana IT - trocken

Schaumwein & Champagner

Shikimiki Rose Brut, Weingut Strehn, Burgenland AT- trocken

Crémant de Limoux Grande Cuvee, Languedoc-Roussillon FR - trocken
Drappier Brut Carte DOr, Drappier Urville Caves & Reims, Champagner
Louis Roederer Collection 243, Champagner, Brut

34.00
39.00
48,00
44,00
32,00

29,00
32,00
32,00

29,00

29,00
32,00
28,00

42,00
32,00
29,00
35.00
38,00
55,00
59,00

49,00
49,00
75.00
105,00
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VORSPEISEN

Marinierte Rote Ruben V
Ziegenkase | Wallnusse | Granatapfel
Himbeer-Vinaigrette

Burrata mit cremigem Kern'V
Wurzelwerk | Bunte Tomaten | eingelegte

Radischen | Panko

Teriyaki Lachs
Ingwer | Sesam | Junglauch | gepickelte
Gartengurke

Klassisches Beef Tatar
Wachtel Ei | getruffelte Creme fraiche
Schalotten-Confit | Babyleaf

Kleiner Brotkorb mit Salzbutter

14,00

15,00

17,00

16,00

5,50

SUPPEN & SALAT

Kurbiscremesuppe YV 9,50
gerostete Kurbiskerne | Kernol

Kartoffelsuppev 9,50
Raucherlachspraline | Dillol | frischer
Meerrettich

Fischsuppe "nach Art des Hauses"
verschiedene Fischfilets | Garnele | Gemuse 12,50

Marinierter Feldsalat

Feige | NUsse | CroGton 13,50
mit Garnelen (4Stk) 20,50
mit geraucherter Entenbrust 19,50

FLAMMKUCHEN
AUS DEM STEINOFEN

Klassisch
Speck | Zwiebeln | Creme Fraiche | Krauter

Vegetarisch\/’
verschiedenes Gemuse | Tomatensauce
Créme Fraiche | Krauter

Lachs
Raucherlachs | Créme Fraiche | Krauter

Ziegenkésev

Ziegenkase | Birne | Feigensenf

Truffel-Parmesan Pommesv
Truffelmayonnaise

13,00

14,50

16,00

14,50

12,00

FRISCHE PASTA & CO

Frische Pasta
Tomatensauce | Rucola

Parmesan | Knoblauch 14,50
mit Garnelen 20,50
Frische Pasta mit Truffel V

Parmesan Sauce | Tomate | Krauterol 23,50
Hokkaido Kurbis Y 19,00

Risotto | Ricotta | Wildkrauter | marinierte Kaki

Hausgemachte Spinat—Knédelv
braune Butter | Parmesanschaum | Krauter 19,00

Gefullte Kurbis-Gnocchi V'

Nussbutter | WintergemUse | Krautersalat 19,00
Rotkohlschaum
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FISCH

Island Kabeljau -auf der Haut gebraten
Kurbis-Risotto | gruner Spargel | Velouté von

geflammter Paprika 26,50

Lauterbacher Pannfisch
Mecklenburger Wels | Bratkartoffeln mit Speck
Brokkoli | Senfsauce 22,50

Island SteinbeiBer
Selleriepuree | Birne | Sanddornschaum

26,00
Frisches Lachsfilet
Pak Choi | GartengemUse | Ingwer | Duftreis
Cashewnusse | Yaki Soba 25,00
Scholle- im Ganzen 292,50
Zitronenbutter | Petersilienkartoffel | Gurkensalat
mit Bratkartoffeln 25,00
mit Nordseekrabben 30,50

FLEISCH

Klassisches Wiener Schnitzel
Preiselbeeren | Gurkensalat | Zitrone

mit Pommes frites oder Bratkartoffel 24,50

Geschmortes Burgermeisterstuck
vom Ostsee Rind
karamellisierte Petersilienwurzel | Preiselbeer-

Rotkohl | Quark-Knépfle Portweinjus 25,50

Frische Kalbsleber - gebraten
Kartoffelstampf | Schmorzwiebeln

Apfel | Jus 23,00

Hirschrucken “Baden-Baden”

Kartoffel-Nussbutter-Puree | Krauterseitling

Rosenkohl | Burgunder Jus 33,00

FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Pasta Penne V 6,50
Tomatensauce | Parmesan
Flammkuchen "Pizza"\/ 7,00

Mozzarella | Tomatensauce

Hausgemachte Fischstabchen 9,50

Kartoffelpuree | Brokkoli

Kleines Wienerschnitzel 12,50

Pommes Frites | Erbsen-Mohren GemuUse

Rostbratwurstchen 9,00
KartoffelpUree | Brokkoli

Milchreis 6,00

warme Kirschen

PREMIUM QUALITAT

von der "deutschen Farse"

Angaben in Rohgewicht mit leichtem Fettrand
- inklusive 1 Beilage, sowie 1 Sauce nach Wahl,

Rip Eye 2009 29,50
Rip Eye 3009 58,50
Beilagen & Saucen zur Wahl:

Pommes frites 4,50
SUBkartoffelpommes 5,00
KartoffelpUree 4,50
Bratkartoffeln mit Speck 5,00
marinierter Krauterseitling 6,00
Gemischtes Gemuse 4,00
Ofenkartoffel mit Krauterquark 5,50
Krauterbutter 2,00
Pfeffersauce 3,50

Kalbsjus 3,50
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VEGI MENUV

Marinierte Rote Ruben
Ziegenkase | Wallnusse | Granatapfel
Himbeer-Vinaigrette

Kurbiscremesuppe
gerostete Kurbiskerne | Kernél

Hausgemachte Spinat-Knodel
braune Butter | Parmesanschaum | Krauter

Lauwarmer Pflaumen-Apfel-Crumble
Salzkaramell | Mandeleis

3 - Gange ohne Rote Ruben 38,00
4 - Gange 49,00

WINTERMENU

Teriyaki Lachs
Ingwer | Sesam | Junglauch
gepickelte Gartengurke

Klrbiscremesuppe
gerostete Kurbiskerne | Kernol

Island Kabeljau
Kurbis-Risotto | gruner Spargel | Velouté von
geflammter Paprika

Lauwarmer Pflaumen-Apfel-Crumble
Salzkaramell | Mandeleis

3 - Gange ohne Lachs 44,50
4 - Gange 59,00

Hirschrucken im Hauptgang + 5 €

DESSERT & KASFE

Hausgemachte Vanille Créme Brulée 9,00

Zimt-Eis

Lauwarmer Pflaumen-Apfel-Crumble 11,50

Salzkaramell | Mandel-Eis

San Sebastian Cheesecake

Sanddorneis | Sanddorn Gel | gebrannte weif3e

Schokolade

[talienisches Eis

1 Kugel 2,50

Vanille | Schokolade | Zimt | Sanddorn | Walnuss

Joghurt-Kirsch | Mandel | Marzipan

Sorbet

Mango | Heidelbeere

1 Kugel 2,50

aufgegossen mit GREY GOOSE Vodka 2cl 6.50

aufgegossen mit Prosecco

Kase Variation
Feigensenf | Cracker | Trauben

550

15,50




BIO FAIRTRADE KAFFEE
& SCHOKOLADE

Espresso 2,50

Café Crema 3,00 Espresso Doppio 4,50

Latte macchiato 3,90 Cappuccino 3,40

Pott Kaffee 4,50 Milchkaffee 3,90

HeilRe Schokolade 4,30

it Hafermilch 0,50ct aufprei
- mit Schlagsahne 4.80 mit Hafermilch 0,50ct aufpreis

SAMOVA TEE

Kannchen 5,90

High Darling - 100 % Bio Darjeeling - leicht & herb

Laze Daze - Bio Schwarztee mit Bergamott-Ol - herb & zitronig
Jasmin Green - 100% Gruner Tee - blumig & frisch
Speak French - 100% Bio Zitronenverbene - zitronig & frisch
Soo long - halbfermentierter Bio Gruntee aus Thailand
Master Mint - Reine Minze aus kontrollierten biologischem Anbau
Digital Detox - Zitronengras, SuBholz, Karottenflocken, Ingwer

Fruity Rooty - Bio Fruchtetee - Gruner Rooibos, Apfel, Mango,Orange




LIKOR

2¢cl 3,00 / 4cl 550
2¢cl 3,00 / 4cl 550
2¢cl 3,00 / 4cl 550
2¢cl 3,00 / 4cl 550
2cl 3,00 / 4cl 550

Averna
Sandornlikor
Ramazotti
Fernet Branca
Jagermeister

Klstennebel 2¢l 3,00 / 4cl 550
Baileys 2cl 350 / 4cl 650
Underberg Herbal 2¢l 3,00
LONGDRINKS
Tanqueray Gin 4cl & Tonic 8,50
Havana Club 4cl & Cola 8,50
Ballantines 4cl & Cola 8,00

Absolut Vodka 4cl & Redbull 8,50
Absolut Vodka 4cl & Bitter Lemon 8,00
Portwein 4cl & Tonic 8,50

OBSTBRAND/OBSTGEIST

Fischergeist
Himbeergeist
Sanddorngeist

Apfelbrand
Birnenbrand

Obstlerbrand

2cl 350
2cl 4,00 / 4cl 750
2cl 400 / 4cl 750

2cl 400 / 4cl 750
2cl 400 / 4cl 750
2¢cl 400 / 4cl 750

DIVERSES

Linie Aquavit

Absolut Vodka

Grey Goose Vodka
Lehment Doppelkimmel
Tanqueray Gin 2cl

GIN SUL

Havana Club Anjeo 3 Anos
Botucal Reserve Excl. Rum
Ballantines Whiskey
Jameson Whiskey

Jack Daniels Whiskey
Glenmorangie Whiskey
Henessy VS Cognac

Tawny Port Ramos Pinto

2¢l 300 / 4cl 550
2cl 300 / 4cl 550
2cl 450 / 4cl 850
2cl 300 / 4cl 550
2cl 350 / 4cl 650
2cl 450 / 4cl 850
2cl 350 / 4cl 650
2cl 4,00 / 4cl 750
2c1 3,00 / 4cl 550
2cl 350 / 4cl 650
2cl 350 / 4cl 650
2cl 450 / 4cl 850

2cl 500 / 4cl 950
5cl 650



